MONTRESTG]

BAR BRASSERIE SEYNOD

LE MIDI

PLAT DU JOUR 2

La suggestion du jour d base de produits frais et locaux

ENTREE PLAT ™ PLAT DESSERT 14°

Prix entrée du jour, sans formule = 4€

ENTREE PLAT DESSERT

16
Choix enire dessert du jour
Ou dessert d la carte (supplément 1€)

Ou assiefte de fromage (supplement 4€) ﬁ %

LINSPIRATION ™ CHEF 20  19¢
Céte de cochon frangais (i~ 400g) - Pomme de
mgmm-mmmé lancienne

JUNIOR

MENUENFANT < 2 ¢ o 1]

Boisson au choix - Steak haché ou Poisson Pané + frites

ALLERGENES

TOUS NOS PRODUITS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES.
TOUS NOS VINS CONTIENNENT DU SULFITE.
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ENTREE

ENTREE ™ JOUR 5

Compris dans la formule P+D ou E+P+D

ASSIETTE ™ CHARCUT"  6°

_Supp!émenf 1€ dans fa formule P+D ou E+P+D

MONTBURGER =<0+ o 13°

Boeuf salade fomate eignens cheddar sce moutarde kefchup

LESAVOYARD  =:c¢+e 16

Boeusf salade fomate contit d ignons reblochon lard gnilé moutarde mayo

LECHICKEN  =2¢+° 16°

Poulef pané salade fomate ofgnons frifs cheddar sauce coktail

LE BACON as40 16

Boeuf salade fomate oignons frits bacon cheddar sce bacon

| LEBURGER DU MOMENT 18

Pain baguetie du boular

camembert, jambon

steak haché Fagon b“““""“'
0ignons rouges.

roquelle el sauce Nﬁm '

SUPPLEMENT

Double Steak&Cheese + Oeuf +Rosti&Cheese

N

Ve
i{@o,;} Passibilité de remplacer le steak par un oeuf ou un rosti
et

L g recette secréte de nos burgepg PY

PP

1 STERK 15I]I3 DANS UN PAIN SERVI AVEC FRITES
FACON BOUCHERE ARTISANAL DE NOTRE MAISON ET SALADE
FRANGAIS BOULANGER VERTE

SALADES

LA CESARDE 6 4 0 135

LUITALIENNE e ¢ 149

Roquette tomate oignons légumes ontipasti burrata jambon cru

LA PERIGOURDINE 155¢

Salade fomate oignons gésiers de canard pommes de fene rissolées

|\ iyt : :
.;;(.Q, + Possibilité de refier fa viande de foutes nos salades
M

PATES CARBONARA - ¢ = 14%

Pdies lardons créme oeuf parmesan 2E SUPER

FAIM

DESSERTS

ASSIETTE ™ FROMAGE  © 8°

Supplément 4€ dans la formule P+D ou E+P+D

CREME BROLEE VANILLE : o B¢

Supplément 1€ dans la formule P+D ou E+P+0

MOELLEUX ™ CHOCOLAT « = 6°

Supplément 1€ dans la formufe P+D ou E+P+D

DESSERT ™ JOUR 6

Compris dans la formule P+D ou E+P+D

TIRAMISU™ MOMENTe 2=« 6

Supplément 1€ dans la formule P+D ou E+P+D

SALADE DE FRUITS 6

Supplément 1€ dans la formule P+D ou E+P+D

COUPE GLACEE AFFOGATO 8-

2 boules vanille, expresso, amaretfi et chantilly
Supplément 4.5€ dans fa formule P+D ou E+P+D

BEEF *FISH

LA PIECE DU BOUCHER < 19°

Viande rouge min 250g servie avec friles maison ef salade verfe

FSH&CHIPS c0:¢0 - 15%

Poisson pane croustilloni sce tartare servi avec frites maison

TARTARE % BOELF A coureny ., ;1 5-5€

Boeuf frangais 180g, capres cornichon échalote kefchup tabasco  §
sce Worcesfershire, servi avec frites maison ef salade

FRITES MAISON 4% /9 |

En portion individuelle 280g ou Saladier 800g

COTES™RHONE  3%/5¢/98/13¢ |

Rouge veire. 254 0l T8¢

TAGUNNERE BLANC DE SAVOIE 3.B€ / 225

Cépage Altesse - Blanc sec

CHARDONNAY HAUT LIROU  4°/24¢ |

IGP d'0C - Blanc sec verre B

COTES DE GASCOGNE ~ 4¢/22°

IGP - Blanc moelleux

ESPRIT DU LAC

IGP Terre du Midi - Rosé

PIC ST LOUP

Domaine Hauf Lirou 2022

DOMAINE LES COSTES

AOF Cotes du Rhone 2021

CROZES HERMITAGE

Michelas 5t Jemms - La chasseliere 2020

MERCUREY 1*" CRU

Domaine Gault Vigilles Vignes 2020




